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Reczny mikser elektryczny 150 W Pro-Tech CHEF

Instrukcja obstugi

Ttumaczenie oryginalnej instrukgcji



Ogdlne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa dotyczace recznego miksera

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi i przechowywac ja w bezpiecznym miejscu. Mikser reczny nie powinien
by¢ uzywany przez osoby z niepetnosprawnoscig fizyczng, sensoryczng lub umystowg (w tym dzieci), chyba ze podczas korzystania z urzadzenia
nadzoruje je lub instruuje osoba odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo. Nalezy pilnowac dzieci i upewnié sie, ze nie bawia sie tym urzadzeniem. Dzieci
nie powinny wykonywac czynnosci zwigzanych z czyszczeniem i konserwacja urzadzen bez nadzoru.

1. Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje obstugi i odpowiednio jg przechowywac.

2. Produktu nie moga obstugiwac ani uzywac osoby z niepetnosprawnoscig fizyczna, sensoryczna lub umystowa (w tym dzieci), chyba ze podczas
pracy urzadzenia sg nadzorowane lub kierowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

. Dzieci nie moga obstugiwac tego produktu, dlatego nalezy go przechowywac poza ich zasiegiem.

. Sprawdyz, czy zasilanie w domu jest odpowiednie, aby nie wptyneto to na dziatanie urzadzenia lub nie spowodowato jego uszkodzenia.

. Produkt jest przeznaczony wytgcznie do mieszania jajek, masta, soséw, dzemow, maki i innych mieszanek, a nie do innych celéw.

. Produktu nie wolno uzywac na zewnatrz.

. Nie nalezy ktas¢ przewodu zasilajgcego na krawedzi stotu ani nad powierzchniag o wysokiej temperaturze, aby nie doszto do jego uszkodzenia.
. Podczas pracy nie wktadaj do urzadzenia metalowych tyzek, widelcéw ani innych metalowych przedmiotéw.
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. Po wiagczeniu urzadzenia nie nalezy pozostawiac go bez nadzoru.

10. Produktu nie nalezy uzywac w poblizu przedmiotéw o wysokiej temperaturze, Zzrédet ciepta lub piecoéw grzewczych, ani nie nalezy go na nich
umieszczac.

11. Po wtaczeniu urzadzenia nie nalezy dotyka¢ mieszadta rekami ani innymi czesciami ciata, aby unikng¢ obrazen.

12. Jesli przewdd zasilajgcy, wtyczka lub inne elementy elektryczne sg uszkodzone, nalezy zaprzesta¢ uzytkowania produktu i skontaktowac sie
z centrum serwisowym.

13. Przed wymiang czesci nalezy wytgczy¢ zasilanie.

14. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie myj go w zmywarce, poniewaz grozi to porazeniem pradem elektrycznym.

Opis produktu

1. Przycisk wyjmowania

2. Przycisk ON/OFF

3. Przycisk Turbo

4. Ostona uchwytu

5. Korpus

6. Szczotka Turbo (ptaska)
7. Ostona kabla

8. Haczyk do ugniatania

9. Wymieszacz do jajek

Jak uzywac

5-stopniowa przektadnia i precyzyjne sterowanie

a) 1. predkos$é z niskg predkoscig: mieszanie suchej maki, soséw, dzeméw.

b) 1. lub 2. predkos$¢ z niska predkoscia: ubijanie masta, $mietany, jajek i mieszanie pasty.

c) 3. lub 4. predko$é ze $rednig predkoscig: mieszanie miekkiego ciasta i proszku do pieczenia.
d) 3. lub 4. predkosé ze $rednig predkoscia: mieszanie puree ziemniaczanego.

e) 5. predkos¢ z duzg predkoscig: mieszanie ciasta i ubijanie biatek.



Zalecenia dotyczace stosowania czesci odpowiadajacych przektadni roboczej

Zastosowanie llustracja Poziom Czas (min.) Sposdb pracy Maks.

Haczyk do mieszania Mieszanie ciasta:
Mieszaj make i
wode (oraz
pozostate

1-5 predko$¢ 3 minuty sktadniki) na 1. 500 g
przez 30 sekund;
Mieszaj ciasto na
wysokich obrotach
na 5. predkosci, az
nie powstanie ciasto.

Wymieszaj na 5. Mieszanie: ustaw
predkosé¢ od 1 do 5,
wymieszaj mieso,
4 -5 predkosé 2-3 minuty nadzienie warzywne, | 500g
owoce i warzywa oraz
pozostate sktadniki;
Miksuj na

wysokiej predkosci

(5. predkosc), az
powstanie jednolita
mieszanki.

Trzepaczka do jajek 5. predkosc do

S

szybkiego Co najmniej 1 jajko
ubijania lub lub 2 biatka.
5. predkos¢ 1 minuta ubijania biatek.

1. Przed podtaczeniem przewodu zasilajgcego upewnij sie, ze przycisk ,,ON/OFF” jest wcisniety do pozycji ,,0”.

2. Zatéz koncdwke do miksera elektrycznego. Gdy ustyszysz , kliknigcie”, oznacza to, ze koricéwka jest prawidtowo zamontowana. Przed dalszg obstugg
upewnij sie, ze koficéwka jest prawidtowo zamontowana.

3. Podfacz kabel zasilajacy i ustaw ,,przycisk ON/OFF”. Urzgdzenie posiada pie¢ stopni predkosci, ktére rosng od 1 do 5. Zaleca sie na poczatku

uzywac niskiego stopnia predkosci i stopniowo dostosowywacé go do najbardziej odpowiedniego stopnia predkosci w zaleznosci od obserwowanego
wyniku

mieszania. Zatrzymaj mieszanie, gdy stan potrawy wskazuje na pozadany efekt.

4. Urzadzenie moze pracowac nieprzerwanie przez 3 minuty, a nastepnie wytacza sie na 30 minut.

5. Po zakoriczeniu miksowania ustaw ,,przycisk ON/OFF” na predko$¢ ,,0” i wyjmij przewdd zasilajgcy z gniazdka.

6. Jesli chcesz wymieni¢ koncéwke do ubijania jajek, po zatrzymaniu urzgdzenia wyciggnij wtyczke zasilania, nacisnij ,przycisk wyjmowania”, wyjmij
koncowke do ubijania jajek, a nastepnie zainstaluj koricéwke, ktérej potrzebujesz. (Uwaga specjalna: w przypadku uzywania trzepaczki do maki,
podczas jej montazu mieszadto do maki bez podktadki powinno by¢ zamontowane w mniejszym otworze, a trzepaczka do maki z podktadka
powinna by¢

zamontowana w wiekszym otworze. W przeciwnym razie, jesli potozenie otworu jest nieprawidtowe, koncowka do mielenia maki z podktadka
wypadnie, a koricdwka do mielenia maki bez podktadki moze wciggnaé zywnosé do wnetrza urzadzenia, co wptynie na zywotnos¢ urzadzenia).

Wskazowki dotyczgce podgrzewania

1. Mrozone sktadniki, takie jak mrozone masto, ser itp., nalezy wczesniej wyjaé z loddwki i pozostawi¢ do rozmrozenia, a dopiero potem mieszac.
2. Aby unikng¢ wptywu skorupek jaj lub zepsutych jaj, nalezy najpierw umiescic jajka w innych naczyniach, upewnic sie, ze s3 w dobrym stanie, a

dopiero potem wla¢ je do miski miksujacej.

3. Nalezy unika¢ dtugotrwatego, nieprzerwanego mieszania i ograniczy¢ czas mieszania do 3 minut.

4. W przypadku mieszanek suchych zazwyczaj miesza sie na niskich obrotach.

5. Na czas i wynik mieszania wptywaja réwniez stale zmieniajgce sie warunki klimatyczne, temperatura sezonowa, sktad mieszanki, temperatura i
materiaty w danym momencie.

6. Na poczatku mieszania nalezy uzywac nizszej predkosci, a nastepnie stopniowo jg zwieksza¢, aby zapobiec rozpryskiwaniu zywnosci.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

1. Przed czyszczeniem upewnij sie, ze wtyczka zasilania jest odtgczona i poczekaj, az urzagdzenie catkowicie ostygnie.

2. Obudowe i podstawe wyczys¢ wilgotng Sciereczka, a nastepnie wytrzyj do sucha miekka, sucha sciereczka.

3. Ubijak do jajek i ubijak do maki umyj w cieptej, czystej wodzie, a nastepnie wytrzyj do sucha. Wytrzyj do czysta przewdd zasilajacy.

Dane techniczne
Kod produktu: PT41991



Model: HM-3003

Moc: 150 W

Materiat obudowy: tworzywo ABS

Predkosci: 5 stopni predkosci + funkcja Turbo

Elementy sterujace: Przycisk zwalniajgcy nasadki (Eject) Akcesoria: 1 para
chromowanych koricéwek do ubijania



